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Estudo Técnico Preliminar 41/2022

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 60585.000401/2022-81

2. Descricao da necessidade

2.1. O objeto da presente licitacdo é a escolha da proposta mais vantajosa para a contratacdo de empresa, ou de sociedade
cooperativa ou instituicdes sem fins lucrativos para o servigo especializado em preparo de refei¢des tipo “self service”, nas
modalidades "buffet" e “por peso”, café da manha e lanches com cessdo de uso de area a titulo gratuito, conforme condigges,
quantidades, exigéncias e estimativas, estabelecidas neste Estudo Técnico Preliminar.

2.2. A forca de trabalho do Ministério da Defesa é composta por servidores e militares, os quais recebem alimentacdo no local de
trabalho por meio de restaurante préprio, enquanto os servidores fazem jus ao auxilio-alimentagdo e utilizam os refeitérios
mediante o ressarcimento das despesas, os militares possuem direito a receber alimentacdo por parte da
Administracdo, assegurado pela Lei n° 6.880, de 9 de dezembro de 1980 — Estatuto dos Militares.

2.3. A contratacdo visa atender ndo s6 os servidores e militares da Administragdo Central do Ministério da Defesa em expediente
normal de servico, mas também aqueles que desempenham suas fungdes em escala de plantdo, em dias titeis, ndo uteis e em
horérios diversos, respeitando-se as quantidades estimadas e o custo dos servigos a serem praticados.

2.4. O planejamento para contratacdo levou em consideracdo o nimero do efetivo de militares da ativa, militares PTTC
a disposicdo nesta administracdo central do Ministério da Defesa. E também levou em consideracdo todas as outras pessoas que
desempenham alguma atividade na ACMD, como terceirizados e estagidrios que podem utilizar-se do beneficio da instalagdo do
restaurante proximo de seus locais de trabalho.

2.5. Quanto aos quantitativos minimos e maximos por pessoa, segue conforme o quadro abaixo:

VALOR VALOR
N QUANTIDADE | QUANTIDADE |QUANTIDADE R .
GRUPO | ITEM | ESPECIFICACAO | CATSER | UNIDADE . . UNITARIO MAXIMO
MINIMA MAXIMA TOTAL (KG) . .
MAXIMO (R$) [ACEITAVEL (R$)
Almoco/Jantar -
tipo self service -
DIAS UTEIS e DIAS
1 NAO UTEIS. Kg 1990 8.625 103.506 77,98 8.071.397,88
Restaurante do
Subsolo
Sobremesa (almogo
/jantar) - DIAS
UTEIS e DIAS NAO
2 UTEIS. Kg 384 1.667 20.000 54,45 1.089.000,00

Restaurante do

Subsolo

Café da manha
(equipe de servigo e
pessoas autorizadas)

DIAS UTEIS E

3 3 Por pessoa 307 1.334 16.000 47,98 767.680,00
DIAS NAO UTEIS.
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Restaurante do

Subsolo

Lanche para equipe
de servigo (DIAS
UTEIS E DIAS NAO
4 UTEIS). Por pessoa 173 750 9.000 40,48 364.320,00

Restaurante do 1521-0
Subsolo

1 Lanche para
efetivos autorizados

(DIAS UTEIS)

5 Por pessoa 66 264 3.168 40,98 129.824,64

Restaurante do
Gabinete

Ministerial (GM)

Almoco tipo buffet a
americana com
sobremesa incluida -

DIAS UTEIS.
6 Por pessoa 228 990 11.880 89,98 1.068.962,40

Restaurante do
Gabinete

Ministerial (GM)

Buffet a francesa
/americana ao més -
sob demanda
(almogo ou jantar

7 para até 40 pessoas). Por pessoa 40 80 960 89,95 86.352,00

Restaurante do
Gabinete Ministerial

(GM)

Buffet tipo Coquetel
- sob demanda (para

até 40 pessoas).
8 Por pessoa 40 80 960 89,95 86.352,00

Nas dependéncias

da ACMD

VALOR TOTAL PREVISTO DA CONTRATAGAO (R$) 11.663.888,92

Obs.: Sugestdes de carddpios, quantitativos de géneros e os itens que deverdo ser aplicados nesta prestacdo de
servicos, encontram-se nos anexos SEI (6324484 e 6324536), para que no decorrer deste processo e conforme
decisdes tomadas pelas autoridades competentes, possam ser definidos os cardapios conforme a especificacdol
e demanda pretendida. O valores foram atualizados conforme Mapa Comparativo (6407844).
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2.6. Considerando as atribui¢Oes exigidas pelo Contratante, ndo se aplica a catalogacdo dos servigos na Classificacdo Brasileira
de Ocupacdo (CBO), por se tratar de servigo sem dedicacdo exclusiva de mao de obra.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Coordenacdo de Servigos Gerais (COSER) Eduardo Silva Lopes - 1° T

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

4.1. A descrigdo da solugdo como um todo, conforme minudenciado nos Estudos Técnicos Preliminares, abrange a contratacdo de
servico especializado em preparo de refei¢Ges tipos “self service”, "buffet", café da manha e lanches com cessdo de uso de area a
titulo gratuito, nos ambientes instalados nas dependéncias da administracdo central do Ministério da Defesa.

4.2. O prazo de vigéncia do contrato é de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de 60
(sessenta) meses, com base no art. 57, II, da Lei n°® 8.666, de 1993.

4.3. Os requisitos indispensaveis dos itens a serem contratados para atendimento da demanda, estdo dispostos na prépria
especificacdo técnica de cada um dos itens, incluindo padrdes minimos de qualidade.

4.4. Requisitos de Seguranca: A Contratada devera atender as normas de segurancga alimentar e demais regulamentos no dmbito
da ACMD e também no que lhe compete tais como:

4.4.1. Apresentar ao gestor do contrato, por escrito, para fins de credenciamento junto a Coordenacéo de Seguranca — COSEG, da
Contratante, relacdo nominal de todos os empregados e dirigentes da Contratada que terdo acesso aos locais onde os servigcos
serdo executados, contendo obrigatoriamente, as seguintes informacdes:

4.4.1.1. Nome completo, endereco, cépia da carteira de identidade/CPF e 2 (duas) fotos 3x4 atualizadas;
4.4.1.2. Informacdes das alteracdes, exclusdes ou inclusdes no quadro de funcionarios;
4.4.1.3. Informacgdes sobre os veiculos que serdo utilizados pela empresa e suas altera¢gdes quando houver;

4.4.1.4. Abster-se de veicular publicidade ou qualquer outra informacdo acerca das atividades objeto do Termo de Referéncia,
sem prévia autorizacdo do Ministério da Defesa;

4.4.1.5. Manter preposto, aceito pela Administracdo, para representé-la na execucdo do contrato (art. 68 da Lei n° 8.666/93). Esse
encargo ndo podera ser exercido por qualquer empregado vinculado a execucdo dos servicos;

4.4.1.6. Instruir os seus empregados para o atendimento as orientacdes da Coordenacdo de Seguranca (COSEG) quanto a
prevencao de incéndio nas éreas cedidas;

4.4.1.7. Apresentar a ACMD, por escrito, na forma de Procedimentos Operacionais Padronizados (POP), informagdes sobre o
que fazer em caso de acidente de trabalho;

4.4.1.8. Emitir Comunicado de Acidente de Trabalho (CAT), em formulario préprio do Instituto Nacional do Seguro Social
(INSS), em caso de eventual ocorréncia de acidente nas dependéncias da ACMD; e

4.4.1.9. Respeitar e fazer cumprir a legislacdo de seguranca e de satide no trabalho e as normas de seguranga e protecdo do
Ministério do Trabalho e Emprego (MTE), conforme determinac¢Ges constantes nas normas de seguranga, higiene e medicina do
trabalho.

4.5. Requisitos Ambientais:

4.5.1. A Contratada devera adotar as praticas de sustentabilidade previstas no art. 6% da IN n? 1/SLTI/MP/2010, quando couber;
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4.5.2. Para fins do disposto no art. 22 do Decreto n? 7.746/2012, que dispde acerca de préticas e diretrizes de sustentabilidade
correlatas a contratagdo em questdo dentre outras:

4.5.2.1. Baixo impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e dgua;
4.5.2.2. Preferéncia para materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local;
4.5.2.3. Maior eficiéncia na utilizagdo de recursos naturais como agua e energia;
4.5.2.4. Maior geracdo de empregos, preferencialmente com méo de obra local;
4.5.2.5. Uso de inovagdes que reduzam a pressdo sobre recursos naturais;

4.5.2.6. Origem ambientalmente regular dos recursos naturais utilizados nos servicos; e
4.5.2.7. Origem sustentavel dos recursos naturais utilizados nos bens e nos servicos.

4.5.3. Em atencdo ao Decreto n® 9.178/2017, que regulamenta o art. 3° da Lei n® 8.666/1993, estabelecendo critérios, praticas e
diretrizes gerais de sustentabilidade nas contratagdes realizadas pela administracdo publica federal, a Contratada devera realizar o
gerenciamento de residuos solidos, em especial o 6leo de cozinha utilizado na cocgédo dos alimentos, da seguinte forma:

4.5.3.1. Recolher e armazenar adequadamente o 6leo usado nas frituras ou outros que gerem residuos, encaminhando a
reciclagem ou destinagao ambientalmente correta conforme recomendagdo do 6rgao ambiental;

4.5.3.2. O residuo deveréa ser acondicionado adequadamente até o descarte, ndo podendo ter como destino pias, bueiros, ralos ou
guias da calcada, para evitar o entupimento das tubulacdes de esgoto e caixa de gordura deste Ministério, bem como prejudicar a
rede de esgoto publica e estagdo de tratamento de esgoto, contribuindo para morte de seres vivos nos lagos, corregos e rios;

4.5.3.3. Mensalmente a Contratada devera apresentar comprovantes, com quantitativo e datas, de que o 6leo usado foi entregue a
uma instituicdo devidamente credenciada para coleta e reciclagem de residuo sélido; e

4.5.3.4. A inobservancia sujeitara a Contratada a san¢des previstas no contrato, bem como ressarcir o Ministério, por eventuais
danos causados a sua rede de esgoto, se constatada que a causa foi decorrente do 6leo de cozinha ndo ter sido descartado de
forma correta.

4.5.4. O Ministério em atencdo ao Decreto n® 10.936/2022, que institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos que disciplina a
separacao dos residuos reciclaveis descartados pelos 6rgdos e empresas prestadores de servicos diretos, na fonte geradora, e dara
sua destinagdo as associag0des e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, assim:

4.5.4.1. O restaurante devera destinar seu lixo “Seco” (caixas de papeldo, recipientes plasticos devidamente higienizados, vidros,
embalagens metélicas), a Coleta Seletiva Solidaria do érgdo;

4.5.4.2. O descarte de qualquer material na coleta do 6rgdo ndo poderd ter resto de comidas, residuos de carnes e/ou sangue,
causando danos ao lixo ja reservado para doacdo ou promover contaminagdes de insetos ao ambiente reservado a coleta, ficando
o restaurante passivel de san¢des;

4.5.4.3. Privilegiar o uso de produtos ndo descartaveis; e

4.5.4.4. Utilizar copos descartaveis produzidos por material ndao poluente, em polipropileno (PP) ou a base de amido de milho ou
papeldo.

4.5.5. A Contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA n° 52/2014, dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Préticas para
os Servicos de Alimentagdo e Lei n° 12.305/2010, que trata sobre o gerenciamento de residuos sélidos; bem como, legislacdo e
/ou normas de 6rgdos de vigilancia sanitéria estadual, distrital e municipal, em consonéncia com o que prescreve o Guia Nacional
de Contratacdes Sustentdveis da Camara Nacional de Sustentabilidade — CNS, DECOR/CGU/AGU, 5° edicdo, revista, atualizada,
ampliada - agosto/2022.

4.5.6. Esta observacdo aplica-se a empresas que realizam algumas das seguintes atividades: manipulacdo, preparacdo,
fracionamento, armazenamento, distribuicdo, transporte e entrega de alimentos preparados para consumo, tais como cantinas,
coquetéis, comissarias, confeitarias, cozinhas industriais, cozinhas institucionais, lanchonetes, padarias, pastelarias, restaurantes e

congéneres.

4.6. Requisitos Aplicaveis sobre Analise Técnica da Contratacao:
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4.6.1. De experiéncia e da formacdo profissional: E de responsabilidade da Contratada manter em seu quadro mio de obra
capacitada para prestacdo dos servicos contratados.

4.6.2. Da equipe técnica de apoio: Servidores deste Ministério, designados pela Coordenacdo de Servigos Gerais como Gestor do
Contrato, Fiscal Administrativo e Fiscal Técnico, acompanhardo a prestacdo do servigo em todos os seus aspectos.

4.7. Da Metodologia de Trabalho:

4.7.1. A Contratada devera manter, em numero suficiente, funcionarios nos 2 (dois) refeitérios para atender as solicita¢cdes dos
clientes, organizar as mesas e fazer reposicdo dos materiais necessarios (copos, guardanapos, talheres, saché de agucar, sal, entre
outros).

4.7.2. £ vedado o fornecimento, a qualquer titulo, de bebida alcodlica.
4.7.3. Os talheres deverdo estar disponiveis em embalagens individuais, descartaveis de preferéncia em papel.

4.7.4. Todas as preparacdes expostas no balcdo de distribuicdo deverdo ser identificadas por meio de placas, etiquetas ou
similares (nome da preparagdo e a caloria/porgao).

4.7.5. Devera constar em placas, etiquetas ou similares a presenca de ingredientes em preparagdes, que por ventura venham ser
restritos em algumas patologias como por exemplo, gliten, lactose e outros.

4.7.6. Deverdo ser disponibilizados, até o ultimo minuto do horério previsto para o atendimento, todos os itens programados nos
cardapios para as refeicdes. Nas eventualidades em que ndo seja possivel manter uma mesma preparagdo do inicio ao fim do
horério do café, do almoco e do jantar, a substituicdo deverad ser similar a substituida, utilizando-se os mesmos ingredientes
bésicos.

4.8. Os cardapios deverdo ser disponibilizados para avaliagdo da Contratante preferencialmente com 5 (cinco) dias de
antecedéncia.

4.9. Ficard por conta da empresa Contratada a quantidade de pessoal e seus respectivos turnos, sendo organizada de acordo com
as seguintes categorias profissionais para execugdo dos servicos: encarregado geral, nutricionista, chefe de cozinha, cozinheiros,
auxiliares de cozinha, saladeiros, confeiteiro, acougueiro, auxiliar de servicos gerais, garcons, operador de caixa e demais
profissionais que julgar necessarios.

4.10. Justificativa para a contratacio em Grupo Unico

4.10.1. A licitagdo por grupo tnico é mais satisfatéria do ponto de vista da eficiéncia técnica, haja vista que o gerenciamento
permanece todo o tempo a cargo de um mesmo administrador. Nesse ponto, as vantagens seriam o maior nivel de controle pela
Administragao na execucdo dos servicos, facilidade no cumprimento do cronograma preestabelecido e na observancia dos prazos,
concentragdo da responsabilidade pela execugdo em uma sé pessoa e concentracao da garantia dos resultados. H4 um grande
ganho para a Administracdo na economia de escala, que aplicada onde na execucdo do servico, implicaria em aumento de
quantitativos e, consequentemente, numa reducédo de precos a serem pagos.

4.10.2. A concentragdo dos itens em apenas uma empresa, proporcionard maior economia na gestdo dos recursos orcamentarios,
maior eficiéncia na condugdo das medidas administrativas necessérias e menor esforgo na execugdo das tarefas que resultardo em
maior eficacia e efetividade na execucdo dos trabalhos em todas as etapas.

4.10.3. Dessa forma, a presente contratagdo serd por grupo unico, devido as caracteristicas fisicas das dependéncias destinadas
aos restaurantes, nao serem possiveis de licitar em itens separadamente, uma vez que as dependéncias do subsolo sdo essenciais
para a prestacdo dos itens do grupo.

4.11. Servico continuado, conforme justificativa que segue:

4.11.1. O objeto deste instrumento é um servico de natureza continuada, pois a sua execucdo esta associada a continuidade das
atividades da Administracdo Central deste Ministério, cuja necessidade estende-se por mais de um exercicio financeiro, fazendo-
se imprescindivel que haja a disponibilidade ininterrupta da prestacdo deste servico, conforme art. 15, da IN n? 5/SG/MP/2017.

4.11.2. A contratacdo se faz necessaria uma vez que a institui¢do ndo dispde de mdo de obra no quadro de pessoal, para
realizagdo destas atividades e por se tratar de servigo imprescindivel para o bom funcionamento da rotina deste Ministério, que
tem o intuito de atender os servidores civis e os militares lotados no Ministério da Defesa em expediente normal de servico e
também aqueles que desempenham suas fungdes em escala de plantdo, em dias titeis, ndo-titeis e em hordrios diversos. Além dos
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convidados que estejam presentes em reunides, comitivas nacionais, estrangeiras em visita ao Ministério, palestrantes e eventos
extraordindrios, respeitando-se a qualidade e o custo dos servicos a serem praticados, bem como, evitar deslocamentos dos
servidores e militares para realizarem suas refeicdes em locais distantes.

4.11.3. O fornecimento de alimentacdo aos militares esta previsto no art. 50, inciso IV, letra “g” da Lei n® 6.880/1980.

4.11.4. A Contratagdo visa ainda assegurar e adequar os servi¢os de fornecimento de refei¢do a serem prestados nas dependéncias
do MD, em Brasilia/DF, sendo que as atividades acessérias e instrumentais a serem prestadas pela empresa vencedora do certame
deverdo ter um patamar de qualidade compativel com o contexto do Contratante.

4.11.5. Existe disponibilidade de espago fisico no pavimento denominado de 1° subsolo, 4rea de 921,01 m?, especialmente
reservada e preparada para o funcionamento da unidade alimentar, de forma que ndo ird prejudicar a atividade-fim do Ministério.

4.11.6. Segundo o principio da eficiéncia, também denominado de “qualidade do servigo prestado”, previsto no caput do artigo
37, da Constituicdo Federal de 1988, a Administracdo Publica deve efetiva-lo ndo sé quanto aos servigos prestados diretamente a
coletividade, mas também quanto a qualidade dos servicos administrativos internos, bem como em relacdo a sua continuidade,
conforme § 12 do art. 6° da Lei n® 8.987/1995. Significa, pois, que a Administracdo deve garantir a qualidade total, bem assim a
continuidade da execucdo das atividades sob sua responsabilidade, o que inclui as atividades instrumentais e acessérias, objeto
presente neste instrumento.

5. Levantamento de Mercado

5.A.1. No levantamento de mercado, realizado por meio do Portal de Compras do Governo Federal (Comprasnet), do Ministério
da Economia, acessado em 30 de maio de 2022, no seguinte endereco: https://contratos.comprasnet.gov.br/transparencia, pode
ser observado que é comum a contratacdo do objeto (CATSER 15210 — Restaurante), através da realizacdo de pregdes
eletrénicos, como pode ser observado no pregdo abaixo, que contém item com caracteristicas similares ao pretendido neste
instrumento:

5.A.1.1. Ata - Consulta Atas de Registros de Precos:

Periodo Pesquisado - 01/04/2019 até 01/04/2022

i ~ _|PERIODO DE
ORGAO GERENCIADOR UASG GERENCIADORA LICITACAO VIGENCIA
26000 — MINISTERIO 150002 — SUBSECRETARIA DE ASSUNTOS Pregio 01/03/2019
DA EDUCACAO ADMINISTRATIVOS 02/2019 01/03/2023
44000 - MINISTERIO DO MEIO 440001 — SUBSECRETARIA DE Pregio 29/11/2017
AMBIENTE PLANEJAMENTO, ORGCAMENTO E 14/2017 29/11/2022

ADMINISTRAGAO

20101 - PRESIDENCIA DA N Pregio 13/04/2022
REPUBLICA 110001 — SECRETARIA DE ADMINISTRAGCAO 10/2022 13/04/2023
52000 — MINISTERIO DA 110404 - DEPARTAMENTO DE Pregio 31/05/2019
DEFESA ADMINISTRAGCAO INTERNA 48/2018 01/12/2022

5.A.1.2. Quadro com solugdes de mercado — Empresas participantes.
5.A.1.3. MINISTERIO DA EDUCAGAO

UASG: 150002 — SUBSECRETARIA DE ASSUNTOS ADMINISTRATIVOS
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Pregdo n° 2/2019
CNPJ EMPRESA
10.440.835/0001-16 GLAUCIA DOS SANTOS REIS
04.963.148/0001-82 VIVIANI AMARAL BUANI
14.925.328/0001-23 JOSE LUIZ PINHEIRO DE AZEVEDO
01.080.454/0001-82 CRISTINA’S RESTAURANTES LTDA
26.418.988/0001-05 XAVIER LIMA COMERCIAL EIRELI
82.189.226/0001-47 ADELIO LUIZ REMUSSI
06.967.924/0001-48 HUGO ULHOA PIMENTEL — CATERING, BUFFET E PROMOCAO DE EVENTOS
35.653.880/0001-80 PAISAGEM COMERCIO E SERVICOS LTDA

5.A.1.4. MINISTERIO DO MEIO AMBIENTE
UASG: 440001 — SUBSECRETARIA DE PLANEJAMENTO, ORGAMENTO E ADMINISTRAGCAO

Pregdo n® 14/2017

CNPJ EMPRESA
00.636.729/0001-59 COMERCIAL MUNIQUE DE ALIMENTOS LTDA-EPP
04963.148/0001-82 VIVIANI AMARAL BUANI-ME
38.069.126/0001-95 M P DE AZEREDO-ME
03.143.664/0001-06 BBR 15 COMERCIO DE MERCADORIAS E SERVICOS EIRELI-ME

5.A.1.5. PRESIDENCIA DA REPUBLICA
UASG: 110001 — SECRETARIA DE ADMINISTRACAO

Pregdo n° 10/2022

CNPJ EMPRESA

37.132.248/0001-16 RESTAURANTE TAIOBA EIRELI
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17.953.939/0001-73 EAGLE BUSINESS — PRESTADORA DE SERVICOS EIRELI
22.414.980/0001-01 R.M RESTAURANTE E LANCHONETE EIRELI
05.576.510/0001-25 HOT COZINHA INDUSTRIAL LTDA
07.406.955/0001-92 ALL BUSSINNESS SERVICOS DE COLETA E TRATAMENTO DE RESID
08.470.393/0001-09 KADU COMERCIO E SERVICOS LTDA

5.A.1.6. MINISTERIO DA DEFESA — SECRETARIA DE ORGANIZAGAO INSTITUCIONAL
DEPARTAMENTO DE ADMINISTRAGAO INTERNA

UASG: 110404 - DEPARTAMENTO DE ADMINISTRAGAO INTERNA

Pregao n° 48/2018
CNPJ EMPRESA
18.440.924/0001-74 ARMAZEM BUFFET COMERCIO DE ALIMENTOS EIRELI
13.668.070/0001-64 TOTAL ALIMENTACAO S/A
10.440.835/0001-16 GLAUCIA DOS SANTOS REIS
19.007.762/0001-48 EMPORIO REPRESENTACOES LTDA
20.929.241/0001-27 ALFREDA ALIMENTOS E SERVICOS EIRELI

5.A.2. Das Solugﬁes

5.A.2.1. O fornecimento de alimentagdo, producdo propria, em atos de servi¢o e por meio de restaurante também proéprio, implica
uma série de custos diretos e indiretos com a alocacdo de pessoal, aquisi¢cdo de géneros alimenticios e preparo de alimentagdo,
além de toda a logistica e infraestrutura operacional para diariamente fazer face a demanda, tais como a realizacdo de licitacGes e
disponibilizacdo de insumos aplicéveis direta ou indiretamente.

5.A.2.2. Com isso, de acordo com o estudo preliminar realizado pela SEORI/DEADI, levantado em 2018, com a terceirizagao
pretendida houve reducdo nos processos de aquisicdo de géneros alimenticios, bem como a reducdo no quadro de servidores e
funciondrios terceirizados envolvidos nestas atividades e que atendem, atualmente, os refeitérios e cozinhas da Administracao
Central do Ministério da Defesa - ACMD.

5.A.2.3. Portanto, das solugdes verificadas, a realizacdo indireta dessas atividades, por meio de empresa que explora o mercado,
coloca-se como opg¢do vantajosa e racional para a Administracdo, desonerando-as para que possa se dedicar a melhoria de suas
atividades e a fiscalizagdo dos servicos prestados por terceiros, a exemplo do que se verifica da pratica de outros érgaos puiblicos
localizados na Esplanada dos Ministérios, que j& adotam esse sistema.

5.A.2.3.1. Para ampliar a competitividade e atender a vantajosidade no certame, sera admitida a participacdo de sociedade de
cooperativas e institui¢des sem fins lucrativas. Desde que atendam o objeto da licitagdo.

5.A.2.4. Da analise das contratacOes similares feitas por outros 6rgdos e entidades, certifica-se que nado foi identificada a
existéncia de novas metodologias, tecnologias ou inovagées que melhor atendam as necessidades desta Administracao.
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6. Descricao da solucao como um todo

6.1. Para este objeto a melhor solucdo serd a contratacdo de empresa, ou de sociedade cooperativa ou de institui¢coes sem fins
lucrativos para o servico especializado em preparo de refei¢des tipo “self service”, nas modalidades "buffet" e “por peso”, café
da manha e lanches com cessdo de uso de area a titulo gratuito, nos ambientes instalados nas dependéncias da administracao
central do Ministério da Defesa — ACMD.

6.2. A contratacdo busca atender as necessidades do efetivo deste Ministério da Defesa, bem como, para o atendimento
aos militares que prestam servigos nos Bloco 'Q' e Anexo I, do Bloco 'O', comitivas e visitantes em missdes Institucionais.

6.2.1. A opgdo pela cessdo gratuita de uso de area publica para atividade de apoio destinada a empreendimento de fins lucrativos,
em especifico, para a contratacdo do servigo de fornecimento de refeicdo tipo self-service, nas modalidades “buffet” e “por peso”,
baseia-se na utilidade geral e efetiva de que o servico prestado é de interesse exclusivo da Administracdo Publica considerando-
se que o empreendimento atenderd, essencialmente, a um publico especifico da ordem de 850 militares, que tem o direito a
refeicdo assegurado pela Lei n° 6.880, de 9 de dezembro de 1980 — Estatuto dos Militares, atenderd ainda, os militares
responsaveis pela guarda das instalagdes do Ministério da Defesa, diariamente, que nesta situacdo realizam suas refei¢des, café,
almoco, jantar e lanche da noite, sem poder se ausentar das instalacdes por um periodo minimo de 24 horas. Atendera também os
servidores civis do Ministério da Defesa, os funciondrios terceirizados e estagiarios, que optam por realizar suas refei¢des no
restaurante tendo em vista se tratar do tinico empreendimento que presta esse tipo de servico disponivel nas imediacdes, que além
de se evitar os deslocamentos, enfrentando as condi¢des climaticas de sol ou chuva, se ganha tempo devido ao fato de ndo se
enfrentar filas, excetuando-se situagdes excepcionais. Dessa forma, as areas cedidas (subsolo e 6° andar) para os servicos (self
service e buffet) sdo destinadas ao atendimento a maior parte dos servidores, prestadores de servicos e demais visitantes do érgdo
publico.

6.2.1.1. Para o restaurante do 6° andar ndo ha previsdo de atendimento para o publico externo, conforme quadro do subitem 6.3.
deste artefato.

6.2.2. Devido a localizacdo do Ministério da Defesa na Esplanada dos Ministérios esta distante dos centros comerciais urbanos,
ndo existindo muitos restaurantes pr6ximos o que afasta a concorréncia comercial, dificilmente uma empresa busca instala-se
nestes locais para uma exploracdo de fins lucrativos, objetivando atender um grande nivel de ptblico externo. Sendo neste caso a
instalacdo de restaurante neste local mais para atender as necessidades da prépria ACMD do que a exploracao comercial.
Caracterizando assim o interesse precipuo de apoio ao servico ptblico.

6.2.3. Os itens 5, 6 e 7 da licitacdo faz-se necessario, tendo em vista que o restaurante do Gabinete do Ministro tem um ptiblico
distinto do outro restaurante, por se tratar de atendimento para o préoprio Ministro da Defesa, autoridades do alto escaldo da
ACMD e seus convidados e /ou visitantes. Neste caso o servico precisa de uma personalizacdo diferenciada e um atendimento
em ambiente mais reservado.

6.3. Quanto aos critérios de aceitacdo do objeto, a prestacdo dos servigos devera ocorrer conforme os horérios abaixo:

HORARIO DE FUNCIONAMENTO DOS RESTAURANTES

Horario de Horario de
Local - Bloco Q | funcionamento para o funcionamento para o |[Composicdo do publico
publico interno publico externo
Oficiais, Servidores civis de Cargos
Restaurante do Comissionados Executivos (CCE), de]
itori 11h30min as 14h 13h as 14h00mi ]
|subsolo Iiefeltorlo min as as min hiveis 5, 7, 10 e 13 (antigos DAS 1, 2,
3 e 4) e puiblico externo em geral.
Restaurante do [Pracas, Servidores civis assemelhados
|subsolo Refeitorio 11h30min as 14h 13h as 14h00min (; N
2 e ptiblico externo em geral.
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Restaurante do Nao ha previsdo para o
GM . pflbhco externo Ministro, SeCretériOS, Oficiais
12h as 14h . . ..
Generais, Servidores civis de Cargos
Comissionados Executivos (CCE), de|
niveis 13 a 18 (antigos DAS 5 e 6) ¢
seus convidados.

6.4. A empresa Contratada devera prestar os seguintes servicos:

DEMANDA DO REFEITORIO DO SUBSOLO

LOCAL DESCRICAO

(Café da manha (equipe de servigo e publico interno autorizado)

IAlmoco - refeicdo tipo self service, padrdo por peso (publico interno e externo)

Restaurante do

[subselo do Bloco Jantar - refeicdo tipo self service, padrdo por peso (para a equipe de servigo e publicol

Q interno autorizado)
Lanche em embalagens individuais e entregues durante o horédrio do jantar (para 4
equipe de servigo)
DEMANDA DO REFEITORIO DO GM
LOCAL DESCRICAO

[Almoco buffet a americana - refeigdo tipo buffet a americana, padrdo por pessoal
(ptiblico interno e convidados)

Buffet a francesa/americana almogo/jantar - padrdo por pessoa (conforme demandaj

Restaurante do GM do GM)

Buffet tipo Coquetel - padrédo por pessoa (conforme demanda do GM)

[Lanche para efetivo autorizado (conforme demanda do GM)

6.5. Descricdo e Tipo do Atendimento

6.5.1. Os servicos serdo prestados nas dependéncias da Administragdo Central do Ministério da Defesa - ACMD, localizada na
Esplanada dos Ministérios - Bloco "Q" em Brasilia - DF, conforme rotina discriminada abaixo:

6.5.1.1. Restaurante do subsolo: Rotina e horario de funcionamento.

6.5.1.1.1. Café da manha: o café da manha devera ser servido todos os dias nos horarios das 7h as 8h para a equipe de servico e
para publico interno autorizado, sendo o valor cobrado por pessoa;
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6.5.1.1.2. Almoco: Devera ser fornecido nos dias uteis, no periodo de segunda a sexta-feira, nos horarios das 11h30min as 14h
para o publico interno e para o publico externo a partir das 13h as 14h;

6.5.1.1.3. Jantar: o jantar devera ser servido nos horérios das 18h as 19h para a equipe de servigo e para os servidores
previamente autorizados que eventualmente tiverem seu expediente estendido para além da jornada normal de trabalho, por
necessidade do servigo e o cardapio devera ser, obrigatoriamente, diferente do servido no almoco;

6.5.1.1.4. Nos sabados, domingos e feriados, a empresa devera fornecer café da manhd, almoco, jantar e lanche apenas para a
equipe de servico;

6.5.1.1.5. O lanche esté previsto apenas para a equipe de servico da guarda externa e equipe de servico da ACMD que pernoitem
no Ministério da Defesa.

6.5.1.1.6. O lanche para efetivos autorizados esta previsto apenas para o Ministro e seus assessores.
6.5.1.1.7. Restaurante do GM: Segue abaixo a rotina e horério de funcionamento.

6.5.1.1.8. Almoco tipo buffet @ americana com sobremesa incluida: Devera ser fornecido em dias titeis, no periodo de segunda
a sexta-feira, nos horarios das 12h as 14h para o ptiblico interno e/ou seus convidados.

6.5.1.1.9. Buffet a francesa/americana: Devera ser fornecido em virtude de evento institucional sob demanda do Gabinete do
Ministro.

6.5.1.1.10. Buffet tipo Coquetel: Devera ser fornecido em virtude de evento institucional sob demanda do Gabinete do Ministro.

6.5.1.1.11. A Contratada podera comercializar opgdes variadas de lanches, tais como: sanduiches, salgados, bolos, doces, bebidas
quentes e frias, em local apropriado dentro do refeitério n° 2, no horario de 8h as 17h, com ressarcimento direto do usudrio a
empresa. Além disso, podera oferecer balas, chocolates, bombons, sorvetes e biscoitos etc, devidamente embalados de fabrica,
desde que fiquem acondicionados em local especifico e visivel ao ptiblico, sob as condi¢Ges sanitarias adequadas, conforme
previsto na Resolugcdo RDC 216 da ANVISA, de 15 de setembro de 2004;

6.5.2. As despesas dos militares da ativa e PTTC ndo ocupantes de cargos de CCE, serdo custeadas pelo Ministério da Defesa que
farad uso do controle de acesso aos refeitérios por meio de catraca eletronica e craché individual. Também serdo custeadas pelo
Ministério da Defesa as despesas provenientes de autorizacdo devidamente formalizadas em funcdo de evento institucional.
Todas as demais situacOes de custeio deverdo ocorrer com o pagamento direto a empresa contratada, ndo havendo previsibilidade
para solicitacdo de desconto em folha ou por pagamento através de GRU.

6.6. A empresa devera possuir um profissional de nutricdo (Nutricionista - Cédigo da Classificacdo Brasileira de Ocupacdes n®
2237-10) no local de execucdo dos servigos, para atender de forma adequada ao objeto desta contratagéo.

6.7. A presente contratagdo adotard como regime de execucdo a Empreitada por Preco Unitario, uma vez que os servigos serdo
contratados por preco certo de unidades determinadas, sendo os pagamentos realizados a partir das medigdes executadas e dos
precos unitérios definidos para os itens que compdem o servigo contratado, independentemente da quantidade estimada.

6.8. A licitante devera apresentar declaragdo de que tem pleno conhecimento das condi¢des necessdrias para a prestacao do
servico, conforme modelo a ser disponibilizado.

6.9. Ndo se vislumbra, neste momento, vantajosidade e/ou necessidade da contratacdo de manutencdo e de assisténcia técnica
relacionadas aos itens, sem, contudo, esgotar o estudo, podendo ser objeto de futuro processo especifico para manutencéo de
materiais da mesma natureza destes, hora propostos a licitagdo.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1. As memorias de calculo dos quantitativos, conforme prescreve o inciso VI, do art. 7° da IN 40/2020, estdo previstos no
histérico abaixo, que visa demonstrar o consumo dos 12 tltimos meses anteriores a este processo, que compreende o periodo de
janeiro a dezembro de 2022.
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0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Almogo/Jantar - tipo
self service - DIAS
1| UTEIS e DIAS NAO kg 5.865,76 5.949,75}7.361,83(7.445,127.757,03|7.711,93}7.982,69)8.503,71{8.477,80) 8.375,91 6.957,06{5.724,02]88.112,61f
UTEIS. Restaurante do
Subsolo.
Sobremesa de frutas in
natura (almogo/jantar)
2|- DIAS UTEIS e DIAS kg 51,31 50,13 | 71,59 | 69,80 | 60,34 | 47,34 | 56,59 | 69,44 | 47,96 36,02 50,65 | 44,77 | 655,94
NAO UTEIS.
Restaurante do Subsolo.
Sobremesa elaborada
(almogo/jantar) - DIAS
3| UTEIS e DIAS NAO kg 1.079,55 J1.139,23}1.427,0241.301,20§1.498,81}1.363,01)1.433,65]1.691,5941.605,13 1.586,83 1.347,8641.133,35416.607,23
UTEIS. Restaurante do
Subsolo.
1
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Café da manha (equipe

4| de servico e pessoas Pessoa 1208 | 992 | 1.223 | 1.158 | 1.207 | 1.258 | 1.207 | 1.268 || 2.018 1.246 942 | 1.231 |14.958,00
autorizadas) DIAS

UTEIS E DIAS NAO

UTEIS.

Lanche para equipe de

wu

servigo (DIAS UTEIS | Pessoa 757 522 751 697 715 690 731 753 708 754 708 715 |8.501,00
E DIAS NAO UTEIS)

Almogo tipo buffet a
americana com
sobremesa incluida

- DIAS UTEIS.
6 Pessoa 737 795 918 907 || 1.048 | 879 874 845 732 842 596 595 |9.768,00

Restaurante do
Gabinete Ministerial

(GM)

7.1.1. O consumo demonstrado no subitem 7.1. se deu pela apuracdo constatada pelos consumos dos usudrios que utilizaram os
refeitérios do subsolo do Bloco "Q", que tiveram suas despesas custeadas pelo Ministério da Defesa.

7.1.2. Para o item "6" o quantitativo foi levantado através do Processo n° 60041.000223/2021-55

7.1.3. Quanto a quantidade minima prevista, sera a dividida por 52 (cinquenta e duas) semanas, conforme o quadro demonstrativo
de consumo tabela do subitem 2.5. e

7.1.4. Quanto a quantidade maxima, sera a quantidade prevista dividida por 12 (doze) meses, conforme o quadro demonstrativo
de consumo tabela do subitem 2.5.

7.1.5. Dimensoes das areas a serem cedidas:

7.1.5.1. Serdo cedidos os seguintes espacos de acordo com as plantas baixas integrantes do processo, contemplando os
Refeitérios 1 e 2, camaras frigorificas, cozinhas, area de circulagdo, espaco para o caixa e escritério, reservatorios de GLP com as
seguintes dimensdes totais:

7.1.5.1.1. Restaurante do subsolo do bloco 'Q': 955,59m?, conforme planta baixa constante do documento SEI n° (6323497);

7.1.5.1.2. Restaurante do GM (6° andar do bloco 'Q'): 128,39 m?, conforme planta baixa constante do documento SEI n°
(4813286), no qual passara por revitalizagao conforme planta constante do documento SEI n°(6515756) ;

7.1.5.1.3. Camaras frigorificas do subsolo do bloco 'O': 31,82 m?, conforme planta baixa constante do documento SEI n°
(6323504).

7.2. A Contratante ird fornecer a Contratada os materiais e equipamentos basicos disponiveis nas condi¢cbes em que se
encontram para o funcionamento da cozinha e do restaurante, conforme relacdo constante do Apéndice IV, do Termo de
Referéncia.

7.3. Os espagos e equipamentos concedidos a empresa contratada deverdo ser devolvidos nas mesmas condi¢cdes quando ocorrer
o encerramento do contrato, com base na relacdo de recebimento e vistoria do inicio do contrato.

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 11.663.888,92

8.1. A estimativa do valor, quantidades, especificacbes e valor méximo aceitavel desta contratacdo de servi¢o especializado em
preparo de refei¢des para o periodo de 12 (doze) meses, sdo as constantes do quadro abaixo:
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T(C)I;;]\)I S VALOR VALOR
GRUPO|ITEM| ESPECIFICACAO |CATSER| UN ANUAIS JUNITARIO | MAXIMO
MAXIMO |ACEITAVEL
*) (KG)
Almoco/Jantar - tipo self service - DIAS UTEIS e
DIAS NAO UTEIS, conforme Apéndice I deste
1 Termo Kg | 103.506 77,98 8.071.397,88
Restaurante do Subsolo
Sobremesa (almoco/jantar) - DIAS UTEIS e DIAS
’ NAO UTEIS, conforme Apéndice I deste Termo Kg 20.000 54,45 1.089.000,00
Restaurante do Subsolo
Café da manha (equipe de servigo e pessoas
autorizadas) DIAS UTEIS E DIAS NAO UTEIS, Por
3 conforme Apéndice II deste Termo bessoa 16.000 47,98 767.680,00
Restaurante do Subsolo
Lanche para equipe de servico (DIAS UTEIS E P
DIAS NAO UTEIS), conforme Apéndice III deste or
4 Termo eSO 9000 40,48 | 364.320,00
Restaurante do Subsolo
1
Lanche para efetivos autorizados (DIAS UTEIS),
conforme Apéndice XIX deste Termo
5 Por |3 168 40,98 | 129.824,64
pessoa
Restaurante do Gabinete Ministerial (GM)
Almoco tipo buffet a americana com sobremesa
incluida - DIAS UTEIS, conforme Apéndice Por
6 XVIII deste Termo 11.880 89,98 1.068.962,40
pessoa
Restaurante do Gabinete Ministerial (GM)
Buffet a francesa/americana ao més - sob demandaj
(almogo ou jantar para até 40 pessoas), conforme Por
7 Apéndice XX deste Termo 960 89,95 86.352,00
pessoa
Restaurante do Gabinete Ministerial (GM)
Buffet tipo Coquetel - sob demanda (para até 40
8 pessoas), conforme Apéndice XX deste Termo Por 960 89.95 86.352.00
pessoa ’ B
Nas dependéncias da ACMD
VALOR TOTAL PREVISTO DA CONTRATACAO (R$) 11.663.888,92
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8.1.1. (*) As “Quantidades Totais Anuais” nao caracterizam montantes a serem contratados por quilograma/pessoa, mas
servem apenas para balizamento das empresas licitantes na formulacdo de proposta comercial. Assim, é uma média das
refeicdes servidas, de acordo com o padrdo de consumo e as dindmicas de funcionamento deste Ministério. O Ministério da

Defesa ndo tem compromisso com a remuneracao de uma quantidade minima diaria, mensal ou anual de refeicées,
cabendo a Contratada assumir os riscos de possiveis variagoes de consumo, como por exemplo, decorrentes de finais de semana,
férias, feriados e recessos, na composicdo de seus custos.

8.1.2. Quantidade estimada dos servicos:

Quantidade de
refeicoes (média/dia)
Ti Quantidade Média | Quantidade Anual
1po Dias ndo Quantidade Média de de Alimentos de Alimentos
Dias uteis Gteis refeicdes servidas (por més) | Servides (média kg | Servides (média kg
22 d' * ek
(22 dias) (8 dias) /mensal) /ano)
Café da manha 35 25 970 970 refeicoes 11.640 refeicdes
550 Alfri;go
Al
Amogofjantar - Almogo 13.270 8.625,50 kg/més 103.506 kg/ano
(tipo self service)
25 -
35 - Jantar
Jantar
550 - 22
Sobremesa (tipo Almoco Almogo
. s 13.270 3.981,00 kg/més 47.772 kg/ano
self service)
25 -
35 - Jantar
Jantar
Lanche (equipe de 25 25 750 750 refeicdes 9.000 refeicdes
Servigo)
Lanche (efetivo 12 - 264 264 refeicdes 3.168 refeicdes
autorizado)
Almogo (buffet a 45 - 990 990 refeicdes 11.880 refeicdes
americana)
Butfeta .francesa 80 - 80 80 refeicoes 960 refeicoes
/americana
Buffet tipo coquetel 80 - 80 80 refeicoes 960 refeicoes

8.1.2.1. * Para o calculo dos quantitativos médios de alimentos servidos, em quilogramas, utilizou-se o levantamento do
consumo de 2022, conforme documento SEI (6384153), assim foram considerados o consumo médio de 0,650kg por pessoa
para o Almoco ou Jantar e o consumo médio de 0,300kg por pessoa para a sobremesa. Ressalta-se que essas
quantidades sao médias, podendo variar para mais ou para menos.

8.1.2.2. ** As “Quantidades Anuais de Alimentos Servidos” ndo caracterizam montantes a serem contratados por
quilograma/pessoa, mas servem apenas para balizamento das empresas licitantes na formulacdo de proposta comercial..
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Assim, trata-se de uma média das refei¢des servidas, de acordo com o padrdo de consumo e as dindmicas de funcionamento deste
Ministério. Cabe a Contratada assumir os riscos de possiveis variacdes de consumo, como por exemplo, decorrentes de finais de
semana, férias, feriados e recessos, na composicéo de seus custos.

8.1.3. As empresas licitantes deverdo considerar na formulacdo da proposta que ndo haverd custo da cessdo de uso das dreas
destinadas a preparacdo e fornecimento de refeicdes. No entanto, terdo de arcar com os custos mensais das tarifas de dgua, luz e
gas, que serdo descontados do valor a ser pago mensalmente a Contratada.

8.1.4. A quantidade em quilo previsto e/ou pessoa para o periodo de 12 meses, tomou como base a quantidade constatada pelos
consumos dos usudrios que utilizaram os refeitérios do subsolo do Bloco "Q", que tiveram suas despesas custeadas pelo
Ministério da Defesa no periodo de janeiro a dezembro de 2022.

8.1.5. O valor unitério previsto, foi o obtido através de média de valores de pesquisas de precos e contratos vigentes, conforme
Anexo (6324536).

8.1.6. Os célculos que resultaram nesta previsdo de contratagdo de servico especializado em preparo de refei¢oes tipo “self service
”, café da manhd e lanches com cessdo de uso de éarea a titulo gratuito, nos ambientes instalados nas dependéncias da
administragdo central do Ministério da Defesa - ACMD, localizados na Esplanada dos Ministérios - Bloco "Q" (restaurantes), em
Brasilia-DF, justifica-se pelo fato da for¢a de trabalho do Ministério da Defesa ser composta por servidores e militares, os quais
recebem alimentacdo no local de trabalho por meio de restaurante proprio. Considera-se também que existe a guarda externa e
equipe de servico do MD que prestam servicos todos os dias ininterruptamente, havendo a necessidade de apoio dos servicos de
café da manhg, almoco, jantar e do lanche da ceia noturna.

8.2. O valor maximo aceitdvel é de R$ 11.663.888,92 (onze milhdes, seiscentos e sessenta e trés mil, oitocentos e oitenta e
oito reais e noventa e dois centavos), conforme o Mapa Comparativo dos Precos (6407844) e a Anadlise Critica dos
Precos (6407856), realizada pelo Nucleo de Pesquisa de Precos — NUPP, deste Ministério.

8.3. O sigilo do valor da contratagdo até a conclusdo da licitagdo (inciso VI do art. 7°, IN 40/2020), ndo se faz necessario uma vez
que a divulgacdo do valor estimado pode auxiliar os licitantes na elaboracédo de suas propostas de pregos.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao
9.1. Parcelamento: Justificativas para o ndo parcelamento da solucdo necessaria para a individualizagdo do objeto:

9.1.1. O fracionamento da licitagdo torna-se tecnicamente inviavel tendo em vista que a sua divisdo em processos distintos
importa em risco de inexequibilidade de execucdo satisfatéria dos servigos, tais como:

9.1.1.1. O servico ndo sera parcelado com vistas ao melhor aproveitamento dos recursos disponiveis no mercado e a ampliacdo da
competitividade, sem perda da economia de escala.

9.1.1.2. A separacdo dos servicos de natureza correlata geram custos adicionais a Administracdo, tais como: publicacdes,
gerenciamento da solugdo e fiscalizagdo/gestdo do contrato.

9.1.1.3. O Acérdao 1.214/2013-TCU-Plenério diz que “deve ser evitado o parcelamento de servigos ndo especializados”.

9.1.1.4. Dificuldade de gerenciamento, por disseminacdo de empresas, gerando complexidade no controle da prestacdo dos
Servigos.

9.1.1.5. Os custos administrativos com a contratacdo seriam onerados, de maneira significativa, com o fracionamento dos
servicos, gerando a realizacdo de varios processos licitatdrios, o gerenciamento de varios contratos e a utilizagdo de diversos
gestores e mecanismos de controle.

9.1.1.6. Os beneficios de eficiéncia com a melhoria da gestdo e reducdo dos custos de gestdo contratual, vdo ao encontro da
necessidade que a Administragdo Publica tem de otimizar seus recursos de maneira eficaz e efetiva com a finalidade de satisfazer

aos anseios da sociedade, assegurando assim o bem comum.

9.2. Devido as caracteristicas fisicas dos restaurantes serem estruturas interdependentes ndo é possivel licitar separadamente cada
item.

9.2.1. O espaco para confeccdo dos alimentos que serd disponibilizado a contratada é interdependente e possui areas de transito
comuns, impossibilitando o controle dos géneros e pessoal da contratada;
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9.2.2. Restricdo de pessoal para fiscalizar e gerenciar os contratos que o Ministério possui.

9.2.3. Os medidores de agua e esgoto, energia elétrica e gas GLP sdo dimensionados para um unico contador/mostrador que, sdo
consolidados para 01(um) usudrio.

9.3. Sera considerado vencedor o licitante que apresentar proposta comercial com o menor valor por quilograma da refei¢do a ser
oferecida aos Militares da ACMD (publico interno), considerando todos os servigos que deverao ser prestados.

9.4. A Empresa deverd apresentar declaracdo que se compromete a produzir e servir todos os servicos descritos no objeto deste
instrumento sob sua inteira responsabilidade, no caso de desativacdo e/ou intervencdo temporaria das instalagdes da ACMD.

9.5. Natureza do objeto: O objeto deste instrumento quanto ao seu tipo, é comum, por ser possivel estabelecer, para efeito de
julgamento das propostas, especificacOes utilizadas no mercado, padroes de qualidade e desempenho peculiares ao objeto,
conforme Paragrafo Unico do art. 1° da Lei n>10.520, de 2002.

9.6. Opgdo de contratagdo por: Menor Preco Global do Grupo.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1. Pregdo realizado durante o periodo de 11/02/2020 até 26/05/2021, abaixo relacionado com caracteristicas similares ao
pretendido neste instrumento:

10.1.1. Pregio n° 48/2018 - SECRETARIA DE ORGANIZACAO INSTITUCIONAL - DEPARTAMENTO DE
ADMINISTRACAO INTERNA (UASG n° 110404), Pregdo Eletrénico - contratagio de empresa especializada em fornecimento
de refei¢Oes tipo “self service”, café da manha e lanches, conforme condicoes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital
€ em Seus anexos.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1. De acordo com o art. 16, do Decreto 10.947, de 25 de janeiro de 2022, durante o ano de sua execugdo, o Plano de
Contratagdes Anual (PCA), podera ser alterado, por meio de justificativa aprovada pela autoridade competente.

11.2. Paragrafo unico. O Plano de Contratacdes Anual (PCA) atualizado e aprovado pela autoridade competente sera
disponibilizado automaticamente no Portal Nacional de Contratagdes Ptiblicas (PNCP), observado o disposto no art. 14.

11.3. O servigo a ser contratado consta no DFD-e 152/2022, do PGC 2023, no valor estimado de R$ 5.000.000,00 (cinco milhdes
reais).

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1. O resultado pretendido serd alcancado com a contratagdo de empresa, ou de sociedade cooperativa ou de instituicdes sem
fins lucrativos para o servigo especializado em preparo de refeicdes tipo “self service”, nas modalidades "buffet" e “por peso”,
café da manhad e lanches com cessdo de uso de area a titulo gratuito nos ambientes instalados nas dependéncias da administragao
central do Ministério da Defesa — ACMD.

12.2. Em relagdo a termos de efetividade, a contratacdo proposta resultard benéfica e vantajosa, uma vez que:

12.2.1. Sera exercida por empresa especializada devidamente habilitada pelos érgéos de controle e fiscalizacdo da atividade e
com utilizacdo de pessoal profissional;

12.2.2. Utilizara rotinas que possibilitam maior eficiéncia do efetivo utilizado no desenvolvimento de a¢des preventivas que
incluem o uso de equipamentos auxiliares a execucdo dos servicos;
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12.2.3. Ndo implicard em custos com contratacdo, treinamento e administracdo de mdo de obra pertencente ao quadro de
servidores deste Ministério;

12.2.4. Os padrdes aqui definidos que contam com especificagdes usuais no mercado, permitirdo a permanente mensuragdo
qualitativa e quantitativa dos resultados, maximizando o aproveitamento dos servigos prestados;

12.2.5. Os parametros definidos para o objeto da licitacdo e para prestacdo dos servigos possibilitam obter preco compativel com
a finalidade estabelecida.

12.3. A contratagdo representa vantagem para a Administracao, pois:

12.3.1. Com a contratacdo de empresa terceirizada ha a otimizagdo no uso dos recursos destinados a producdo de refei¢des, pois
elimina a necessidade desta Administracdo em promover licitacdo dos insumos e mdo de obra para o preparo, fornecimento e
distribuicao, terceirizando a gestdo destes servigos.

12.4. A utilizacdo de pessoal e equipamentos adequados nos refeitérios tera resultados produtivos no atendimento prestado aos
servidores e militares.

12.5. Quanto ao desenvolvimento nacional sustentavel o subitem 4.5., Requisitos Ambientais, trata de critérios para o objeto do
presente processo.

13. Providencias a serem Adotadas

13.1. Ndo serdo necessdrias providéncias quanto a capacitacdo de servidores ou de empregados para fiscalizagdo e gestdo
contratual ou adequagdo do ambiente da organizacao, tendo em vista que se trata de uma contratacdo de servico comum.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1. Critérios de sustentabilidade:

14.1.1. O subitem 4.5., Requisitos Ambientais, constante deste Estudo Técnico Preliminar, trata de critérios para o objeto do
presente processo.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

15.1. Esta Equipe de Planejamento declara a viabilidade e a razoabilidade da contratagdo de empresa, ou de sociedade
cooperativa ou de institui¢des sem fins lucrativos para o servico especializado em preparo de refei¢oes tipo “self service”, nas
modalidades "buffet" e “por peso”, café da manha e lanches com cessdo de uso de érea a titulo gratuito nos ambientes instalados
nas dependéncias da administracdo central do Ministério da Defesa (ACMD), localizadas na Esplanada dos Ministérios - Bloco
"Q" (restaurantes), em Brasilia-DF, com base nos elementos expostos neste Estudo Técnico Preliminar, consoante o inciso XIII,
art 7°, da IN 40, de 22 de maio de 2020, da SEGES/ME.

15.2. De acordo com a Portaria DEADI/SEORI/SG-MD n° 3.649, de 11 de julho de 2023 (6412707), publicada no Boletim de
Pessoal e Servico do MD n° 28, de 14 de julho de 2023 (6414265), foi designada a Equipe de Planejamento da Contratacdo
composta pelos membros abaixo relacionados:

15.2.1. na condicdo de integrante requisitante: 1° Ten (EB) EDUARDO SILVA LOPES, CPF: ***.632.566-**, lotado na
Coordenacao de Servicos Gerais (COSER);

15.2.2. na condigdo de integrante administrativo: 1° Ten (MB) UIARA ALVES DOS SANTOS MOREIRA, CPF: *** 346.481-
** lotada na Assessoria de Planejamento de Aquisicdes (ASPLAQ); e
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15.2.3. na condicdo de integrante técnico: SO FRANCISCO ALEXANDRE CALIXTO, CPF: ***949.203-** e 2° SG JULIANA
CARLOS DA SILVA, CPF: *** 371.347-** ambos lotados na Secdo de Gestao Alimentar (SEGAL/DESEG).

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

EDUARDO SILVA LOPES

Coordenador de Servigos Gerais

1Y
tf Assinou eletronicamente em 19/07/2023 as 10:11:33.

UIARA ALVES DOS SANTOS MOREIRA

Assistente Técnico Militar

1Y
tf Assinou eletronicamente em 23/08/2023 as 10:07:38.

FRANCISCO ALEXANDRE CALIXTO
Chefe da Secdo de Gestdo Alimentar

1Y
tf Assinou eletronicamente em 23/08/2023 as 10:18:55.

JULIANA CARLOS DA SILVA

Supervisora

1Y
tf Assinou eletronicamente em 30/08/2023 as 12:33:23.
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